
Kokkens Lille Køkken

Menuforslag 
Ɵl din fest i Rådhussalen

Det er vigƟgt for Kokkens Lille Køkken, at du som gæst hos Rådhussalen ved, at du kan få din menu
præcis som du ønsker det og at nedenstående er eksempler på menuer.

Vi Ɵlbyder den fulde pakke Ɵl dit arrangement.
Buffet eller tallerkenservering.

Drikkelse Ɵlbydes som enkelt salg eller kuvert pris.
Cocktails inklusiv bartender.

Vi kan Ɵlbyde kokke, tjenere og opvaskere Ɵl jeres fest. 
Vores erfaring er, at I får den bedste fest ved brug af vores personale.

Vi anbefalder derfor, at når I får mad fra Kokkens Lille Køkken, at vi samƟdig medbringer
personale.

Med venlig hilsen

Kokkens Lille Køkken
Thomas Pedersen (indehaver)
Telefon 20 900 500
Mail thomas@kokkenslillekøkken.dk
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Menu 1
Rådhusmenuen

Buffet
3 reƩer

1 servering
Kartoffel-porresuppe med ristede bacontern,

herƟl friskbagt brød

eller

Moderne rejecocktail serveret i små porƟonsglas

2 servering
Oksefilet 

Glad gris glaseret med barbecue ristet kyllingebryst
HerƟl serveres sprøde urter, peƟt kartofler & rosmarinsauce

Flødekartofler 
Pestovendte auberginestrimler med rødløg

Ristede balsamico-Ɵmian svampe
Ristet jordskokker med spidskål
2 salater eŌer årsƟdens råvare

HerƟl friskbagt brød

3 servering
Chokoladekage med vaniljecreme samt bær

eller

Citronfromage

eller

Æbletrifli med vaniljecreme & makroner

Pr. kuvert kr. 279,-
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Menu 2
Rådhussalens luksus menu

3 reƩer

1 servering
Varmrøget laks med rygeostcreme, serveret med syltet fennikel, urter & ristet rugbrød

eller
Koldrøget halehængt laks 

Serveres med sprøde urter samt dild creme
HerƟl friskbagt brød

2 servering
Tournedos serveret på selleripure

HerƟl smørristet selleri
Ovnbagt sæsongrønt, peƟtkartofler & rødvinssauce eller bearnaisesauce

3 servering
Gateau marcel: Klassisk chokoladebombe med friske bær samt brombærsirup

Pr. kuvert kr. 369,-
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Tilkøb Ɵl din menu

Ostetallerken
4 slag ost med syltee nødder

olien & abrikoskompot

Pr. kuvert kr. 99,-

PeƟt four
Hjemmelavet sødt

Pr. kuvert kr. 49,-

Drikkevarer

Vin (rødvin eller hvidvin) kr. 148,- pr. flaske
Sodavand kr. 28,- pr. flaske

Øl kr. 30,- pr. flaske
Fadøl kr. 40,- pr. 40 cl
eller hele fustager:

Alm. kr. 1.000,- pr. fustage (Odense pilsner, Classic el. Carlsberg)
Luksus kr. 1.200,- pr. fustage (Grimbergen eller Blanc)

Drikkevarer kan også købes som helaŌens arrangement med fri vin,
fadøl samt sodavand (7 Ɵmer):

Pr. kuvert kr. 199,- pr. person

Vi Ɵlbyder også komplet bar med diverse cocktails samt bartender
kr. 50,- pr. coctail

eller
Fri bar i aŌalte coctails kr. 200,- pr. person
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Rådhussalens natmad

Foodtruck

Eksempelvis klassiske hotdogs
 lækre hjemmelavede sandwich, sliders,

smørrebrød, flæskestegssandwich 
eller mexicansk mad

Vi lyƩer gerne Ɵl dine idéer

Pr. kuvert fra kr. 75,-*

*Prisen er ved køb af menu hos Kokkens Lille Køkken
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Personale

Personale kr. 299,- pr. Ɵme pr. stk.

___________________________________________________

Priseksempel på samlet pakke

60 personer

Rådhusmenu pr. person kr. 199,-
Vin/Øl/Vand ad libitum i 7 Ɵmer pr. person kr. 199,-

4 x personale i 7 Ɵmer á kr. 299,-

Pr. person kr. 538,-

Note. Alle priser er inkl. moms og afgiŌer.

NB: Der er Ɵllæg på kr. 50,- pr. person ved besƟlling mindre end 60 personer
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